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LEGENDARNIE
PyYszNA INTEGRACTA

OFERTA DLA KLIENTOW BIZNESOWYCH




WARSZTATY KULINARNE

LA

GRUPA OD CZAS TRWANIA CENA OD
10 DO 200 OS. 1-2h 100 PLN/OS.

ZAPYTAJ] O NAJLEPSZE
WARSZTATY KULINARNE
SPRAWDZ NAS !

LEGENDARNIE PYSZNE
WARSZTATY KULINARNE to:

Przyjemno$ci z gotowania, jedzenia i bycia razem.
Okazja do nawigzania wyjatkowej relacji
pozostajacej w pamigci i na podniebieniu.

KORZYSCI:

* celebracja wspolnej pracy
* nauka porzadku i poczucie odpowiedzialnosci
za powierzone zadania
* doskonalenie umiejetnosci pracy w grupie
* doskonalenie kompetencji komunikacyjnych
* dobo6r stosownych technik i narzedzi
* integracja, koncentracja




WARSZTATY KULINARNE
GRILLOWANIE

OV , .1.-" i-. ‘

WARSZTATY GOTOWANIE S” CENA OD
W PLENERZE NA OGNIU W 150 PLN/OS.

SMACZNY MAZURSKI EVENT
DLA TWOJEGO TEAMU !!

1. Tutejsze produkty najlepszej jakosci
2. Marynaty, glazury, oleje
, - czyli stéw kilka o przyprawach
- = = 3. Tajniki zamkowych i nie tylko soséw do grilla
Kot 4. Regionalne piwo na dobry poczatek
, 5. Imienne certyfikaty zamkowego grillmistrza




LIVE COOKING LOT b
POKAZY DEGUSTACJE hgn

GOTOWANIE
NA ZYWO

KULINARNE PROFESJONALNI
GWIAZDY CHEFOWIE

WZBOGAC SWOJA KOLACJE

KULINARNYM SHOW !

Podczas wydarzenia LIVE COOKING
potrawy przygotowane s3 w Paristwa obecnosci.
To opowies¢ o nowych technikach i trendach
kulinarnych z mozliwo$cig podpatrzenia
warsztatu kulinarnego Szefa Kuchni.

To takze innowacyjne przepisy i niebagatelne
sposoby podania potraw, ktére mozecie Paristwo
przenies¢ na rodzinne stoly.
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PARADA TORTOWA Rijit
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TORT INNY
NI1Z WSZYSTKIE




DEGUSTACJE ALKOHOLOWE TE
Whisky Cognac Wino Piwo Wodka L‘{g 1

NAJLEPSZE ®g
WIEDZA
i ‘,i MARKI .

@ KONESERZY
ﬁ SMAKU

Podazajac za Panstwa potrzebami smakowania trunkéw w sposéb

$wiadomy, stworzylismy autorskie zamkowe warsztaty degustacyjne.

Skladajace si¢ zaréwno z cze¢éci teoretycznej jak i praktycznej
wprowadza Panstwa w $wiat wyselekcjonowanych
alkoholi z danej kategorii.

Kosztowane wszystkimi zmystami, zgodnie z zasadami savoir-vivre.
Warsztaty Foodpairingu, czyli sztuka doboru wina do potraw,

2 to tylko czg¢s¢ zamkowych inspiracji do spedzenia Panstwa czasu wolnego.




WARSZTATY BARMANSKIE iy
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= SZAMPANSKA * PROFESJONALNI NOWE
ZABAWA BARMANI DRINKI

Mojhito, Moscow Mule, Pina Colada czy Tequila Sunrise to tylko niektére drinki,
z ktérych mozecie Panistwo zastynagé. W programie warsztatéw m. in.:

* sposoby tworzenia oryginalnych drinkow i koktajli
* podstawy miksologii i profesjonalne zasady serwowania drinkéow
* wlasna karta drinkow, koktaijli

ZOSTAN NAJLEPSZYM
BARMANEM W FIRMIE !




Legendarna Sztuka Kulinarna ”\U“

KULINARNE FAKTY
SPRAWDZ NAS !

ZORGANIZOWANYCH PRZYGOTOWANYCH
EVENTOW 7OSC 1 ZJEDZONYCH DAN
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